
学びのTPOをとらえて 

−時・場所・場合を重視する講座 − 

 

T P O は T i m e  P l a c e  O c c a s i o n 。  

東 京 農 大 オ ー プ ン カ レ ッ ジ の 講 座 づ く り に 重 視 し て い る の が

「 時 ・ 場 所 ・ 場 合 」 に 応 じ た 学 び の 提 供 で す 。  

前 期 の 講 座 に は 、 春 先 か ら 夏 に か け て 、 野 外 に て 活 動 す る 企

画 が 数 多 く あ り ま す の で お 見 逃 し な く 。  

さ て 、 毎 回 人 気 の 講 座 で は す ぐ に 定 員 い っ ぱ い に な っ て し ま

い 、 ご 迷 惑 を お か け し て い る こ と 、 お わ び 申 し 上 げ ま す 。 講

座 内 容 、 開 講 時 期 ・ 場 所 ・ 方 法 な ど 、 よ り 良 い も の へ と ス タ

ッ フ 一 同 努 力 と 工 夫 を 重 ね て お り ま す 。 こ れ か ら も 、 よ り 多

く の 方 々 に 、 興 味 あ る 講 座 を 受 講 し て い た だ き 、 そ し て 満 足

し て い た だ け る よ う 努 め て ま い り ま す の で 、 ぜ ひ 皆 さ ま か ら

も 講 座 修 了 時 の ア ン ケ ー ト や 、 講 師 の 先 生 方 、 事 務 局 へ ご 意

見 、 ご 要 望 を お 寄 せ く だ さ い 。  

 

 

東 京 農 業 大 学 教 授  

エ ク ス テ ン シ ョ ン セ ン タ ー 長  

鈴  木  誠   



番
号

系
統

講座ｺｰﾄﾞ 講座名 ｸﾗｽ 開講日 時間 内容 会場 定員

A 5/16(土) 世田谷キャンパス 100名

B 5/24(日) アルビオン銀座 24名

生物応用化学科教授 内野　昌孝

生物応用化学科助教 大島　宏行

食品安全健康学科助教 井上　博文

A 4/11(土) 14：00～16：00
『ウイスキー造り 』サントリーの製麦から仕込・熟成までを学びテイスティングします。

食と農の博物館
32名
※20歳以上

B 4/25(土) 8：00～19：30
『魚沼の里で発酵食づくり 』八海醸造の酒造りを学び、発酵食を仕込んで持帰り、魚沼の
里を歩きます。 学外

45名
※20歳以上

C 5/9(土) 9：00～14：00
『築地市場を歩きフグ料理 』築地市場をフグ調理師と歩き、浅草でフグ料理を食します。
（解散後、合羽橋道具街を自由散策。） 学外

26名
※大学生以上

D 5/23(土) 8：30～19：00
『栃木の自然が生んだ評判のワイナリーと酒蔵』九州沖縄サミットの晩餐会で乾杯ワイン
に選ばれた評判のワイナリーと酒蔵を訪ねテイスティングします。 学外

45名
※20歳以上

E 6/13(土) 8：30～19：00
『茨城で地みそ仕込 』茨城の農家で手前麹で味噌を仕込んで持帰り、稲作、園芸農家を
歩き自然農法を学びます。 学外

45名
※中学生以上

東京農業大学名誉教授 澤山　茂

栄養科学科非常勤講師 加藤　伸子

栄養科学科非常勤講師 加藤　伸子

名刀味噌本舗 高原　隆平

食品加工技術センター元准教授 菊池　修平 ①10：00～16：00

食品加工技術センター助教 岡　大貴 ②13：00～16：00

国際農業開発学科准教授 三簾　久夫

UCC上島珈琲㈱広域営業本部企
画・開発グループリーダー（管理本
部総務人事部長）

菅野　匡範

㈱アトリー部長/マテ茶協会理事 引間　忠正

㈱オールスパイス代表取締役 井上　健一郎

醸造学科教授 舘　博

醸造学科助手 辻　聡

みりん研究会事務局長 渡辺　康雄

宝酒造㈱東京事務所長 松本　浩明

宝酒造㈱東日本調味料カスタマー
センター所長

郡田　美樹

醸造学科教授 舘　博

醸造学科助手 辻　聡

畜産学科教授 池田　周平

畜産学科教授 祐森　誠司

富士農場准教授 野口　龍生

造園科学科元講師 桝田　信彌 A
5/1（金）～3
（日）

農学部植物園 伊藤　健 B
6/22（月）～24
（水）

ロッヂ・ワイスホルン 耳塚　訓定 C
7/26（日）～28
（火）

13

体
験
型
講
座

C014
自在に動ける身体を作ろう！
“自在体エクササイズ”体験

栄養科学科助教 勝亦　陽一

①4/9（木）
②4/16（木）
③4/23（木）
④5/7（木）
⑤5/14（木）
⑥5/21（木）
⑦5/28（木）
⑧6/4（木）
⑨6/11（木）
（全9回）

10：00～11：15

「いつまでも思い通りに、より自在に動ける身体作りを行うエクササイズ」を体験いただき
ます。身体が動くプロセスを考慮して“脳・神経、筋機能”にアプローチ。運動能力及び生
活の質の向上を図るために“身体の使い方”を学習します。ご自宅でもできる体操ですの
で、気軽にご参加ください。人生を自分らしく楽しめるように、自分の思い通りに動き続け
られるよう、一緒に楽しく身体を動かしましょう！

世田谷キャンパス 40名

栄養科学科助教 勝亦　陽一

ヨガインストラクター 伊藤　のり子

15

体
験
型
講
座

C016
里山文化を育み、奥久慈茶でリフレッシュ
～里山文化と奥久慈茶を学ぶ～

森林総合科学科教授
宮林　茂幸
　　　　　　　　　ほか

5/30(土）～31
（日）

1泊2日

茨城県奥久慈地方は袋田の滝で知られ、水戸の奥座敷とも賞され、優れた里山文化を
有しています。今回の講座では、奥久慈の里山文化と奥久慈茶の関係について学習し、
わが国でも指折りの銘茶を点てながら、里山文化の保全と奥久慈茶について考えます。

学外 40名

16

体
験
型
講
座

C017 森のはかり方を学ぼう 森林総合科学科教授 上原　巌 5/23(土) 10：00～14：00

①森林の樹木の高さ、直径などをはかり、森林の材積量を求める方法を学びます
②代表的な樹木の名前をおぼえます
③森の手入れの方法を学びます
④その森の未来像を考えます 学外 20名

造園科学科教授 麻生　恵
①ガイダンス：
18：30～20：00

フリーコンサルタント 松本　清

②Aクラス：9：15
～15：30
Bクラス：9：35～
15：30

①7/4（土）
②7/11（土）
③7/18（土）
（全3回）

7/4(土)

7/25(土)

7/25（土）～26
（日）

①4/2（木）（ガ
イダンスのみ）・
②4/4（土）（Aク
ラス）・4/18
（土）（Bクラス）
（全2回）

担当講師

4/25(土)

①7/4（土）
②7/11(土）
③7/18（土）
（全3回）

4/25(土)

7/18(土)

世田谷キャンパス

世田谷キャンパス

農学部富士農場

学外

11

12

14

17

健康で柔軟な身体作り～農大でヨガ～

体
験
型
講
座

①4/11（土）
②4/25（土）
③5/9（土）
④5/23（土）
⑤5/30（土）
（全5回）

5

6

7

8

9

10

平成27年度前期　東京農大オープンカレッジ
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4

骨格筋の仕組みや働きを理解し、意識しながらヨガを実践します。初心者の方もご参加
頂けるようなプログラムを予定しています。講座開始時と終了時に柔軟性の測定を行い
ますので、身体の変化やヨガの効果を感じてみてください。天候によっては農大生が育て
た屋外の天然芝でヨガを行うことも。都心の憩いの場「農大」で日頃の多忙から開放さ
れ、ご自身の身体に目を向ける時間を作ってみてはいかがでしょうか。

町田市北部から八王子市南部にかけて広がる多摩丘陵には、昔ながらの里山風景が今
もなお良好な状態で残されています。また、そこでは市民グループにより里山風景をめぐ
る散策歩道「多摩丘陵フットパス」が多数設定されています。今回は、この地域の自然や
景観に詳しい松本清氏と一緒に2 つのコースを訪ねます。丘陵地特有の里山景観、尾根
からの眺望、随所にちりばめられた歴史や文化の香りなどをめぐります。Ａクラスはサク
ラとの多彩な出会い、Ｂクラスは新緑と春の山野草が楽しめそうです。

醤油あるいは味噌の原点とも言える日本の伝統食品のひとつ、「穀醤」を一緒に仕込み
ます。大豆と麦の麹を使って作る穀醤の特徴は、旨味成分が豊富に含まれ、塩分が少な
いこと。四季を通して、自宅でも簡単に仕込ができる万能な発酵調味料です。講座では、
「穀醤」について学び、各自で仕込みを行い、仕込んだ穀醤はお持ち帰りいただけます。
穀醤のお料理への活用法をご紹介しながら、試食も行っていただきます。

家庭で簡単に作れる市販のような食品を作ってみましょう。パンの製造の仕組みを学び、
実際にパン生地を各自で作り、生地のよしあしや発酵具合を確認します。また、味噌は
買うものとお思いでしょうが、市販の麹を使えば簡単に作れます。仕込みは大学で行っ
て、発酵・熟成は各家庭で行ってください。

各20名
①世田谷キャンパス
②学外

15：00～17：00

A・B

11：00～14：00

13：00～15：00

①5/9(土）
②5/16(土）
（全2回）

①5/23（土）
②5/30（土）
③6/13(土）
④6/27（土）
（全4回）

ブラジルは日本の反対側にあって、面積は日本の23 倍
です。そのイメージはコーヒー、サッカー、カーニバルなどでしょう。しかし、自分で淹れる
コーヒーの一味は？それをアップする淹れ方を豆知識と一緒に。アマゾン河口で日系人
が栽培するコショウ、その香と味の不思議。最近注目されている世界三大飲料のマテ
茶、その栽培からちょっと変わった飲み方。ブラジルでは幅広い年齢層で飲まれているガ
ラナ飲料とその効用を、体験して南米ブラジルをより身近なものに感じて頂く入門講座で
す。

世田谷キャンパス

「和食：日本人の伝統的な食文化」がユネスコ無形文化遺産にされましたが、この機会に
和食について考えてみませんか。和食を支える基礎調味料である味噌、無くてはならない
ものですが、意外と知らないことが多いのでは。将来に和食を継承して行くためにも、是
非、中学生・高校生に味噌造りを体験して欲しいと考えています。

北アルプス白馬山麓の「季節の花または植物」と「食」を愉しむ会

北アルプス北部周辺地域に見られる植物を植物ガイドとともに訪ねませんか。なお、この
講座は植物探索を行うもので、多少の山登りも考えられますが一般の方でも簡単に歩け
る範囲内で行います。また、宿泊するロッヂのオーナー兼シェフの自慢の料理を楽しみま
す。
Aクラス：早春編/親海湿原、八方尾根山麓のカタクリ、フクジュソウ、キクザキイチゲなど
の草花やブナの茅吹
Bクラス：春編/北部栂池湿原で見られる本州で最後のミズバショウの大群落の開花と日
本百名山「雨飾山」周辺のブナ林
Cクラス：盛夏編/八方尾根、栂池湿原のニッコウキスゲ、ユキワリソウ、キヌガサソウ、シ
ラネアオイなど多数の高山植物

里山風景ウォッチング～多摩丘陵フットパスを歩く～

2泊3日

10：00～13：00

各15名

各10名

C009 10：00～13：00

C011

30組60名

本みりんは、ふっくらとした上品な甘さを持つ我国の伝統的発酵調味料です。和食の調
味料としては、無くてはならないものですが、意外とその調理効果については知られてい
ません。本みりんの調理効果である、上品な甘味の付与、テリ・ツヤ、煮崩れ防止、深い
コク・旨味、味のしみこみ、消臭などについて解説します。本みりんの素晴らしさを講義、
調理実習ならびに試食を通して体感していただきます。

C010

20名

20名
※高校生以上

本みりんの力を探る 30名

世田谷キャンパス

20名1泊2日

牧場は、安全・安心を心がけて食生活に欠かすことのできない牛乳、タマゴ、肉（牛・豚・
鶏）などの食材を提供するために家畜の飼育を行っています。大学農場でも家畜の飼育
管理は毎日、同じような作業ですが、生き物を相手にしているため毎日がとても新鮮で
す。家畜と触れあい、家畜から教わる生産現場を進学前に体験してみませんか？愛情を
いっぱい注がれたウシたちが皆さんをお待ちしています。

B

30名

C005

10：00～16：40

世田谷キャンパス

今やコーヒーは家庭でも街中でも気軽に楽しめるように
なり、その飲用杯数は年々増加の一途をたどっています。「コーヒーについてもっと知りた
い。」「コーヒーをもっとおいしく飲む方法は？」そんな方にお勧めのコーヒー入門講座で
す。コーヒー知識から、カッピング体験、抽出実習、マイブレンド作りまで、嗜好品としての
コーヒーを感じて頂きます。

各13：00～14：30

40名

50名

C002

日本人の食卓は、世界に類をみないほどバラエティーに富んでいます。食卓は時代を映
す鏡であり、学びの原点であり、アンチエイジングの実践場です。学びの基本は好奇心で
す。身近な食物には、歴史あり、文化あり、科学あり、とにかく話題満載で好奇心の喚起
に格好の素材です。本講座では、食卓に上る種々の食物にまつわる楽しい話、役に立つ
話などを紹介しながら学ぶことの大切さについて考えます。

C007 家庭でできる食品加工

家庭でできる季節の薬膳料理

春の旬の一つである、山菜。4～5 月にかけて野山に採集に行かれる方も多いのではな
いでしょうか？採集される予定の方、既に行かれた方、代表的な山菜の植物としての特
徴や調理・加工方法、栄養や毒性に関して学べる機会をと思い開講にいたりました。幅
広く学びになりたい方にお勧めです。

発酵調味料「穀醤」（こくびしお）の魅力に迫る

食品の生産・製造・機能について
～④山菜について～

醸造・発酵食品、酒類、そして微生物・酵素を「座学」し、自宅で「少量」のみそ、しょうゆ、
酢、納豆、テンペ、みりん類似調味料、あま酒、麦汁を仕込みます。

薬膳とは、中医学理論に基づいて作られた料理で、病気の予防、回復を助け健康を維持
するための料理のこと。薬膳には、食物の持つ効能を重視し、季節や体質との調和を配
慮し、目的に合わせて食材のみで作る薬膳もあります。季節に合った食材の選び方、調
理の方法を学びながら、調理実習では食薬を使用し、ご家庭でも簡単にできる薬膳料理
作りを体験していただきます。

C018

日本の食卓は学びの宝庫
～身近な食物には話題いっぱい～

100名
※高校生以上

醸造科学科助教 東　和男

醸造科学科助教 東　和男

江戸と全国じものに学ぶ
酒と文化のJAPAN再発見ツアー

東京農業大学短期大学部名誉教
授

中西　載慶

親子で米味噌造り

ウシといっしょに！
～高校生に対する模擬実習バージョン～

C006

C008

C012

C015

C001

C003

C004

体験しよう！ブラジルの飲料・香辛料/コーヒーのおいしい淹れ
方、飲み方講座

みそ・しょうゆ・酢・あま酒・麦汁・納豆・テンペをサクサクつくる

A

体
験
型
講
座

食
育
講
座

食
育
講
座

体
験
型
講
座

食
育
講
座

食
育
講
座

食
育
講
座

特
別
企
画
講
座

世田谷キャンパス

世田谷キャンパス

世田谷キャンパス

世田谷キャンパス

13：00～14：30

9：00～11：50
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講座ｺｰﾄﾞ 講座名 ｸﾗｽ 開講日 時間 内容 会場 定員担当講師

平成27年度前期　東京農大オープンカレッジ

造園科学科教授 鈴木　誠

キノコ入門講座代表 大舘　一夫

地域環境科学部教授 上岡　洋晴

日本体操協会 廣瀬　知樹

地域環境科学部教授 上岡　洋晴

栄養科学科助教 多田　由紀

東京農業大学桜丘アリーナトレーニ
ングルーム

木島　悠太朗

東京農業大学宮古亜熱帯農場農
場長/国際農業開発学科教授

入江　憲治

東京農業大学宮古亜熱帯農場 菊野　日出彦

東京農業大学宮古亜熱帯農場 友利　行男

東京農業大学宮古亜熱帯農場 西川　真衣子

食料環境経済学科教授 立岩　寿一

食料環境経済学科准教授 野口　敬夫

食料環境経済学科助教 望月　洋孝

食品香粧学科教授 藤森　嶺

曽田香料㈱部長 佐無田　靖

曽田香料㈱官能評価担当 木村　公子

環境緑地学科非常勤講師/NPO法
人樹木生態研究会代表

堀　大才

環境緑地学科教授/NPO法人樹木
生態研究会理事

内田　均

環境緑地学科非常勤講師
/NPO法人樹木生態研究会副代表

三戸　久美子

地域環境科学部造園科学科教授 麻生　恵

隠れ茶を守る会代表 齋藤雅子

お茶研究家 平野裕美
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C030 植物の根をデザインする 農学部農学科教授 森田茂紀
①4/11（土）
②4/18（土）
（全2回）

14:00～16:00

植物に根があることは誰でも知っていますが、引っこ抜いてまで見たことはあまりないと
思います。大切だとは分かっていながら、花のような派手さはない、地味な存在。しかし、
根は植物と環境をつなぐインターフェイスであり、場当たり的にみえる生き方に、実は優
れた適応力があります。この講座では２回に分けて根のつくりや働きを解説するととも
に、食料生産や環境保全のために根をデザインするという新しい見方を紹介します。

世田谷キャンパス 15名

農学部農学科教授 小島弘昭

農学部農学科教授 岡島秀治

農学部農学科助教 石川　忠
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C033 親子で挑戦！たのしい食品づくりpart27
応用生物科学部食品加工技術セン
ター准教授

野口智弘
①4/11（土）
②4/18（土）
（全2回）

10:00～13:00

こどもの日に向け、今回は柏餅。お団子にも挑戦してみて下さい。また、みんなが大好き
なアイスクリームにも挑戦します。

世田谷キャンパス
12組24名
※小学生＋保護者

①4/11（土）
②4/18（土）
③5/9（土）
④5/16（土）
⑤5/23（土）
⑥5/30（土）
（全6回）

4/4(土)

①5/7（木）（ガ
イダンスのみ）
②Aクラス：5/9
（土）～10（日）
（1泊2日）　Bク
ラス：6/20（土）
～21(日）（1泊2
日）

①6/25（木）（ガ
イダンスのみ）
②7/3(金）～
5(日）（２泊３
日）

6/28(日)

①5/7（木）
②5/14（木）
③5/21（木）
④5/28（木）
⑤6/4（木）
（全5回）

①4/13(月）
②4/27(月）
③5/11(月）
④5/25(月）
⑤6/15(月）
⑥6/29(月）
（全6回）

①5/8（金）（オ
リエンテーショ
ン）・②5/15
（金）～17（日）
（2泊3日）

短期大学部生物生産技術学科教
授

五十嵐大造 10:00～12:00

13:00～17:00 厚木キャンパス

世田谷キャンパス

①世田谷キャンパス
②学外

学外

①世田谷キャンパス
②学外

①4/18（土）
②5/23（土）
③6/20（土）
④6/27（（土）
⑤7/11（土）
（全5回）

栗田和弥

地域環境科学部造園科学科非常
勤講師

木村悦之

A・B・C
Cクラス：富士金山遺跡は、富士山の西に対峙する毛無山中腹の戦国期の金山遺跡で
す。毛無山の稜線の反対側にある国指定の中山金山遺跡と密接にかかわりのある重要
な遺跡であることが知られています。遺跡の全貌がいまだ不明であるため、現地の概況
を踏査し調査の第一段階である縄張図作成を目指して調査を実施します。今回は、昨年
度に続き精錬や生活の場であったと思われるテラスを対象とします。麓から400ｍ程登っ
たところを日帰り登山します。

各20名

50名
※高校生以上

包丁は、切れなくなったら使い手が研いで使用することが原則です。研ぎ方が分からな
い、研いでみたいが忙しいなど家庭で包丁を研ぐことは難しいことです。この際、研ぎ方を
修得して、常に「切れる包丁」を使って料理の幅を広げましょう。日頃使っている包丁を1
本持参（安全のためタオル等で包む）してください。その他、砥石などは当方で準備しま
す。

A・Bクラス：農大富士農場のある富士宮市麓地区を拠点として、富士山麓朝霧高原の魅
力づくりを進める講座です。地元の方々、行政や支援する団体・企業の方々と共に体験
し、学び、考え、汗を流す参加協働型講座です。朝霧高原は「遠っぱら三里」と言われた
広大なススキ草原が広がっていました。生活形態等の変化に伴い人の手が入らなくなっ
ています。地域の人々は、ススキ草原を有望な地域資源として見直し、地域の魅力づくり
を進めようとしています。

各クラス10名
※中学生以上

18名
※高校生以上

40名
※高校生以上

樹木の生理、構造、生態の基本を知ることによって、樹木を正しく管理することができま
す。本講座は、樹木の生理、構造、生態に基づく剪定・樹勢回復等の科学的管理法につ
いて解説し、現場における実践的技術につながることを目指します。

世田谷キャンパス

世田谷キャンパス

地域環境科学部造園科学科教授 麻生　恵

25

26

27

29

30

19

20

21

22

23

24

学外18

豊かな里山環境が維持されている厚木キャンパスでは、季節を通じて様々な昆虫を見る
ことができます。この講座では、昆虫採集から標本づくりまで楽しく学びながら生き物のふ
しぎや自然とのふれあい方を体感します。

香りは科学の目で見れば、揮発性の香気物質として化学的な取り扱いをすることができ
ます。科学の目で見た香りを少し学んでみましょう。一方で香りを美学の心でとらえること
もできます。感性の世界です。この科学と美学、二つのとらえ方を、講師による対話形式
のトークとグループによる会話を楽しみながらの調香実習で深めてみましょう。実習では
多くの香り物質を嗅ぐことができます。講義内容、実習内容は前年度とは一部異なります
ので継続受講者の方にとっても新しい発見があると思います。フレーバーの実習も楽しい
体験となるでしょう。全体的にはフレーバー中心で進めます。この講座は後期に継続させ
ていきます。

9名

20名

各20名

2000 年のシドニーオリンピックから正式種目になったトランポリンです。東京オリンピック
では、日本選手の活躍が大いに期待されています。また、レクリエーションとしても楽しめ
るスポーツです。跳躍（ジャンプ）は、子どもの歓喜の動作に象徴されるように自然に生じ
る喜び表現であり、鳥のように空中への舞い上がることは太古の昔から人間の夢と希望
でもあります。トランポリンは、それらを満たしてくれる魅力的な運動です。非日常的な「宇
宙を感じる、未知との遭遇」を一緒に楽しみましょう。初心者や運動が苦手な方でも楽し
めるように丁寧に指導します。

「肩や腰に違和感がある」「体型を維持できない」、そんな身体にまつわる問題を抱えてい
ませんか。本学のトレーニングルームは、運動部の体力向上にも活用される専門的な施
設です。いつでもできるトレーニングと共に、ご自身の理想とするからだづくりのための大
切な栄養戦略を身につけ、心身ともに心地よい日常生活をリ・メイクしましょう。今回の講
座では、「姿勢改善」「若く見える姿勢」を目指しつつ、ストレッチングや簡単な体操、ウエ
イト・トレーニングを行います。

30名

美しい南国の自然とサトウキビを中心とした農業、そして琉球文化の島、沖縄県宮古島
にある本学宮古亜熱帯農場を訪ねて食農体験をしてみませんか。この講座は宮古島の
農業と食文化について、座学のみならず、サトウキビの収穫と黒糖づくり、島トウガラシを
使ったコーレーグース作り（泡盛漬け）などの実習、地下ダムやマングローブ群生地の見
学、宮古島の野菜市場訪問などを含む、宮古島ならではの体験型講座です。

1泊2日

10:30～12:30

農大生が山村の魅力を皆様にご紹介するツアーです。今回のツアーでは、主に田植えを
行います。また、農山村の新緑の季節、伝統・歴史文化を堪能していただくために、和紙
漉き体験も予定しています。農大生による「おもてなし」を提供していきます。

15名

世田谷キャンパス

5/16(土)

30名

世田谷キャンパス
新規
継続

①18:00～19:00
②2泊3日

初回者：13：00～
14：30
継続者：14：40～
16：10

9：30～15：00

C023

Aクラス：10：00～
12：00
Bクラス：14：00～
16：00

キノコについてまだあまりご存じない方を対象にした、キノコを知りキノコを楽しむための
入門講座です。キノコの観察法の講義と新宿御苑でのキノコ観察会を行います。観察会
の後、当日観察できたキノコの解説があります。
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①12:30～14:30
②、③、④、⑤、
⑥　13:00～14:30

香りの科学と美学
～いい香りを知る楽しさと創る面白さ～

C028

C029

C031

C032

C024

C027 A・B

静岡市安倍川源流に位置する梅ヶ島はお茶・わさび・林業・温泉観光業で成り立つ山里。
南アルプスに続く山々には茶畑が点在し、集落ごとに特徴ある素晴らしい景観を作り上
げてきました。ところが、伝統ある茶業にそして集落に存続の危機が！「茶畑を茶畑のま
ま継承し、茶業や地域に活気を取り戻すには？」を見据えつつ梅ヶ島の景観・食を堪能し
ます。無農薬25 年の「隠れ茶の畑」での茶摘み体験後は “ホットプレート手揉み茶実
習”。宿泊はナトリウム炭酸水素塩泉と料理が自慢の温泉宿。翌日は、安倍川発生の森
から流れに沿ってオオイタヤメイゲツの群生地をトレッキングします。日本一高い「天空の
茶畑」見学後、“お茶の淹れ方/楽しみ方”をお茶のプロが講習します。

C020

C025

C026

C021

C022

夏から秋にかけて行なう作業とともに秋冬野菜を中心に解説します。基本となる土作り、
病害虫防除、野菜の基本的な生理生態、被覆技術（トンネル・べたがけ）、主な野菜（ダイ
コン、ブロッコリー、ハクサイ等）の栽培方法について取り上げます。また畑の土の簡単な
土壌診断（pH、EC［肥料が土にどのくらい含まれているか］）を行い、畑の土の状態につ
いて確認した上で解説します。さらに防寒対策などの応用技術についても触れる予定で
す。その他：秋の定植まで保存できるキャベツ苗を差し上げます。

15名
※小学生以上

トランポリンで爽快フィットネス！

家庭菜園のための野菜生産技術（夏から冬まで）

農大生が案内する山村再生現地ツアー
～新緑のおもてなし編～

初夏を感じる沖縄県宮古島の自然・文化と食農体験

運動と栄養でカラダを芯から変える　～家事の合間のプチトレと
食事管理～【姿勢編】

地域環境科学部造園科学科助教富士山麓の魅力づくりと富士金山遺跡第二次調査隊

教職・学術情報課程准教授 星野　欣也

キノコ入門・街のキノコ
～新宿御苑でキノコウォッチング～

樹木の生理・構造・生態と樹木管理

包丁の研ぎ方～切れる包丁で料理を楽しく～

初夏の昆虫観察会

13:00～16:00

6/13（土）～
14(日）

①7/4（土）
②7/18（土）
➂7/25（土）
（全3回）

6/27(土)

ガイダンス：
各18：30～20：00

地域密着型茶摘み＋安倍川源流トレッキング
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学外

世田谷キャンパス

1泊2日



番
号

系
統

講座ｺｰﾄﾞ 講座名 ｸﾗｽ 開講日 時間 内容 会場 定員担当講師

平成27年度前期　東京農大オープンカレッジ

A 8/5(水) 10:00～12:00
15組30名
※小学①～④年生＋保護者

B 8/5(水) 13:00～15:00
15組30名
※小学①～④年生＋保護者

C 8/6(木) 9:00～12:00
20名
※小学⑤、⑥年生

D 8/6(木) 13:00～16:00
20名
※小学⑤、⑥年生

E 8/7(金) 9:00～12:00
20名
※小学⑤、⑥年生

F 8/7(金) 13:00～16:00
20名
※小学⑤、⑥年生

G 8/17(月) 9:00～12:00
15名
※小学①～③年生

H 8/17(月) 13:00～16:00
15名
※小学④～⑥年生

A 8/18(火) 9:00～12:00

B 8/18(火) 13:00～16:00

C 8/19(水) 9:00～12:00

D 8/19(水) 13:00～16:00
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C036 魚の透明標本を作ろう！観察しよう！
進化生物学研究所研究員／東京
農業大学非常勤講師

蝦名　元

①5/24（日）
②6/7(日）
③6/28（日）
④7/12（日）
⑤7/26（日）
（全5回）

10:30～12:00

透明標本とは、体を透明化して骨に色を付け、骨格などを観察するための標本のことで
す。今回行う二重染色法は軟骨と硬骨を染め分けます。様々な薬品と多くの工程が必要
で、小さいものでも20日程かかります。今回は、生きた魚から標本までの基本工程に挑
戦、実践して観察をします。「魚」の体の不思議、驚きの能力などのおもしろい話も聴き、
実物と向き合いながら五感をつかって体験しましょう！これで夏休みの理科の自由研
究、実験の宿題もバッチリ！？自分で作った標本は宝物になりますよ！

食と農の博物館
16名
※小学④～中学生

進化生物学研究所研究員／東京
農業大学非常勤講師

蝦名　元 5/31(日)

進化生物学研究所研究員／東京
農業大学非常勤講師

橋詰二三夫 6/21(日)
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C038 親子で挑戦！初めての昆虫標本作り！
進化生物学研究所研究員／東京
農業大学非常勤講師

蝦名　元 7/19(日) 10:30～12:00

夏休みの自由研究で人気の昆虫採集ですが、標本作りは「むずかしい」と、あきらめてい
ませんか？もちろんむずかしいのもありますが、実は身近な材料で簡単に作れるものも
あるのです！実際に自分の手で作成することで、色・形・仕組み・命の不思議さを体感で
きます！この講座で基本を身に付け（教材：カブトムシ）、夏休みの自由研究は昆虫標本
作成に挑戦してみてはいかがでしょうか？標本はもちろん、使った基本的な道具（薬品等
は除く）はお持ち帰りできます。

食と農の博物館
12組24名
※小学③～⑥年生＋保護者
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C039 メダカ博士になろう！
進化生物学研究所研究員／東京
農業大学非常勤講師

蝦名　元
①8/19（水）
②8/26（水）
（全2回）

10:30～12:00

「メダカ」は私たちにとって、とても身近な生き物です。観賞魚としてはもちろん、文学や歌
にも多く登場するほど、メダカは日本人にとって古くから、おなじみのサカナなのです。身
近な生き物だけに「メダカ」のことは様々知っているような気もしますが、実は知らないこと
が多くあります！今回の講座では「メダカ」の素晴らしさを楽しみ、絶滅しそうな野生のメ
ダカの現状を知りながら、生き物の生活の仕組みや大切さについて、五感をつかって体
験してみましょう！これで夏休みの理科の自由研究、実験の宿題もバッチリ！？観察を
したメダカの標本はお持ち帰りいただけます！

食と農の博物館
16名
※小学③～⑥年生
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室 C040 夏休みに魚拓を作ろう！
進化生物学研究所研究員／東京
農業大学非常勤講師

蝦名　元 8/22(土) 10:30～12:00

夏休み真っ只中！子どもたちは野外に出て、生き物と触れ合う機会が多くなることと思い
ます。そこで身近な水に住む生き物「魚」の体の仕組みや形の不思議、驚きの能力など
のおもしろい話を聴き、いつもは食材としている実物の魚と向き合ってみませんか？触れ
て感じて驚いて、魚の博物学の深みを五感を使って体験してみましょう！さぁ、魚拓に
チャレンジ！これで理科の自由研究、宿題もバッチリ！？自分で作った魚拓は宝物にな
りますよ！

食と農の博物館
16名
※小学③～⑥年生

東京農業大学名誉教授・農友会
フェンシング部監督

高橋英一

農友会フェンシング部ヘッドコーチ 福田博之

短期大学部醸造学科准教授・フェ
ンシング部部長

數岡孝幸

農友会フェンシング部学生

地域環境科学部造園科学科教授 鈴木　誠

小野学園女子中学・高等学校教頭 栗田和則

地域環境科学部森林総合科学科
教授

宮林茂幸

NPO法人多摩源流こすげ事務局 鈴木一聡

同 事務局 石坂真悟

同 事務局 加藤源久

森林総合科学科学術研究員 矢野加奈子

同 学術研究員 杉野卓也

NPO法人多摩源流こすげ事務局 鈴木一聡

同 事務局 石坂真悟

地域環境科学部造園科学科教授 鈴木　誠

グリーンアカデミークラブ相談役 永野　信

同 副会長 澤野保雄

地域環境科学部造園科学科教授 鈴木　誠 A 6/4(木)

大成建設㈱設計本部専門技術部
部長

蕪木伸一 B 6/11(木)

㈱エスティ環境設計研究所代表取
締役

徳永　哲 C 6/18(木)

㈱長谷川コーポレーションエグゼク
ティブプランナー

山本富雄 D 6/25(木)

㈱小林造園代表取締役 小林正典 E 7/2(木)

5/29(金)

6/5(金)

東京の水がめである多摩川源流。この季節にしか見ることのできない、ウグイの産卵や
イワナ・ヤマメの稚魚など山間の上流域ならではの川の生き物を観察しながら川の中や
川岸を歩きます。川の中ですが子どもでも楽しめるコースなので、安心して歩くことができ
ます。ガイドの方は、村の中でも自然や魚に詳しい方を招いて実施します。昼食には、村
でとれた野菜や魚で彩られた「源流弁当」をご用意いたします。普段見慣れた多摩川の
上流を、一度どんなところか一緒に歩きながら見てみませんか？

各15名
※中学生

43

44

33

35

39

40

41

42

32

「レゴマインドストームEV3」は学習用に開発された教材です。小学校から大学まで様々な
教育機関で活用されており、東京農業大学でも大学の実験・実習に活用しています。今
回から新しくなったレゴマインドストームを用い、楽しみながら勉強します。レゴマインドス
トームEV3では、ジャイロセンサーなどが搭載されました。今回、小学生を対象に、教室を
実施します。ものづくり、コンピュータ、ロボット、プログラミングなどの勉強に、楽しみなが
らつなげていく予定です。是非ご参加ください！

Ａ・Ｂクラス：小学1 年～4 年生を対象に、親子で一緒に行うトライボットを使った入門教室
を実施します。

Ｃ・Ｄクラス：小学5・6 年生を対象に、トライボットを用いたレゴマインドストーム入門教室
を実施します。

Ｅ・Ｆクラス：小学5・6 年生を対象に、トライボットを用いたレゴマインドストームの制御・プ
ログラミング入門教室を実施します。

Ｇ・Ｈクラス：小学生で、既にレゴマインドストームで基本を学び、更にロボットの組み立て・
制御・プログラミングなどをやりたいお子さんを対象に、アイデアロボット教室を実施しま
す。Gクラスが低学年向（1～3 年生）、Hクラスが中高学年向け（4～6年生）となります。

「レゴマインドストームEV3」は学習用に開発された教材です。小学校から大学まで様々な
教育機関で活用されており、東京農業大学でも大学の実験・実習に活用しています。新し
くなったレゴマインドストームを用い、楽しみながら勉強します。レゴマインドストームEV3で
は、ジャイロセンサーなどが搭載されました。今回中学生を対象に、トライボットを用いた
【レゴマインドストーム入門教室】・【制御・プログラミング入門教室】を実施します。ものづく
り、コンピュータ、ロボット、プログラミングなどの勉強に、楽しみながらつなげていく予定
です。是非ご参加ください！

地球の生き物は、多くの種類が、様々な役割をして、つながり合い生きています。このこ
とを、「生物多様性」といいます。私たち人間の生活は、様々な生き物に支えられていま
す。その様々な生き物の作り出したのは「進化」なのです。おもしろい進化をした動物・植
物を実際に見て触れながら、生き物と私たちのつながり、生物多様性と進化について楽
しく学びましょう！生き物の不思議や魅力に直接ふれることで、新しい発見やおどろきが
待っています！お土産もありますのでお楽しみに！
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C046

C034

C035

C043

C037

C042

C045

C047

Ａクラス：最近皆さんは、本当の暗闇を体験したことはありますか？山深い小菅村の夜
は、皆さんが都会では体験できない暗闇です。しかし、じっと目を凝らせば、そこには自然
の様々な美しさや、人々の生活の息づかいが聞こえてきます。みんなで暗闇の中、火を
囲んでいると五感が研ぎ澄まされ、人や自然との不思議な一体感が生まれ、日頃の慌た
だしい日常からきっと解放されるでしょう。運が良ければたくさんの動物たちにであうこと
ができるかもしれません。皆さんも小菅村の夜にとけてみましょう。
　Ｂクラス：皆さんの飲み水はどこから来ているかしっていますか？多摩川源流に位置す
る小菅村で、都民が利用する水についての知識を学びながら、源流域での川遊びや魚
のつかみ取りなどをおこなってみませんか？初めての方にも現地の村人が講師として
しっかりとレクチャーします。この講座では普段農大生が体験している実習を親子で体験
することができます。この夏は親子で源流マスターになってみませんか！

大都市東京の中心部にあって、100 年以上もの歴史を刻む新宿御苑。都心部最大の公
園（国民公園）であり、わが国最大・最古の洋風庭園でもあります。欧米から明治期に導
入された樹木や、珍しい日本古来の桜（サトザクラ）の数々、そして江戸時代の大名庭園
の名残（「玉川園」・玉藻池周辺）も園内に見ることができます。新宿御苑探訪シリーズ第
5 回目の今春も、苑内の桜（サトザクラ）の様々な品種に着目してご案内いたします。

造園家、ランドスケープデザイナーと呼ばれる人々が、まちのあちこちに創りあげている
美と自然に満ちあふれた景観や空間。それがランドスケープ作品です。われわれの身近
なところに広がるランドスケープ作品のさまざま、そして現代日本においてきわめてユ
ニークなランドスケープ作品づくりを担っている講師陣により、現代造園界の広く深い世
界を聴講者の皆さんの目の前に映し出します。ランドスケープデザインを志す人（学生諸
君）、また実際に造園の仕事に携わる人々に贈る珠玉の講義シリーズです。シリーズ№
15（since 2000）造園CPD認定プログラム（予定）

5/30(土)

小学生のためのフェンシング教室（初級）
～紳士淑女のスポーツで身体と心を鍛えよう！～

地域環境科学部生産環境工学科
准教授

各9名

20名
※小学生以上

60 年ほど前の品川区大井町周辺、かつては小川が流れて、田んぼや畑、雑木林が見ら
れ、ホタルの舞う風景・自然がありました。都市環境の変化を超えて、本来その土地に
あった自然を再生できないか？　小さいことからでも始めて、大きく広げられないか？　小
野学園「ホタル・プロジェクト」が始まりました。この講座では、自然環境をまなび、ホタル
の舞う自然再生を目指した取り組みを紹介し、都心に舞う「小野ぼたる」を観賞します。

①4/11（土）
②4/18（土）
③4/25（土）
④5/16（土）
⑤5/23（土）
⑥5/30（土）
⑦6/13（土）
⑧6/20（土）
⑨6/27（土）
⑩7/4（土）
⑪7/11（土）
⑫7/18（土）
（全12回）

新規継続合わせて
20名　※小学生

佐々木豊

生き物と私たちのつながりを考えよう！

品川区でホタル観賞「自然再生と環境学習」

多摩川源流大学　春の源流沢歩き

レゴマインドストームで
“よく遊び、よく学ぼう！”【小学生対象】

レゴマインドストームで
“よく遊び、よく学ぼう！”【中学生対象】

デザイナーたちが語る「ランドスケープ作品論2015」

オリンピックのフェンシング種目を見たことがありますか？心技体のすべてが高度に要求
されるスポーツであり、かつ西洋の騎士道にもつうじる礼儀を重んじるスポーツです。体
験してみませんか？本講座ではフェンシング3種目の中でも、世界で最も競技人口が多
く、ルールもわかり易いエペ種目を対象としています。礼に始まり礼で終わる紳士淑女の
スポーツで身体と心を鍛えましょう！※はじめて受講される方（新規コース受講者）はフェ
ンシング用具を貸し出し可能です。
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Aクラス：
6/13（土）～
14（日）

Bクラス：
8/15（土）～
16（日）

環
境
体
験
学
習

C041

多摩川源流大学でキャンプ

新規
継続

A・B 14:30～16:30

新規・継続ともに
14:00～17:00

A・B

9:30～16:00

各10:00～17:00

4/17(金)

13:30～15:30と
19:00～20:30の二
部構成

35名

各25名

地域環境科学部生産環境工学科
准教授

佐々木豊

学外

学外

各16名
※小学③～⑥年生

世田谷キャンパス

世田谷キャンパス

各1泊2日A・B 学外

世田谷キャンパス

学外新宿御苑の魅力★その全て【2015春編】

食と農の博物館

世田谷キャンパス

各14:40～16:10

25名
※20歳以上

25名
※小学生以上
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講座ｺｰﾄﾞ 講座名 ｸﾗｽ 開講日 時間 内容 会場 定員担当講師

平成27年度前期　東京農大オープンカレッジ

46

農
大
教
養
講
座

C049 北海道・オホーツク学への誘い（Ⅰ）
生物産業学部地域産業経営学科
教授

黒瀧秀久
　　　　　ほか

①5/9（土）
②5/23（土）
③6/6（土）
④6/20（土）
⑤7/4（土）
⑥8/1（土）
⑦8/22（土）
（全7回）

①14:00～16:30
②、③、④、⑤、
⑥、⑦15:00～
16:30

今日、日本の地域経済は経済の国際化・グローバル化が進展するなかで、産業の空洞
化、荒廃地の増加による環境破壊などが深刻化している。こうした現状を打破すべく、各
地で地域資源の有効活用や高付加価値型のビジネスモデルの構築に力が入れられてい
る。本学部ではこうした地域活性化の取組みを現場から学ぶ「オホーツク学」を実施して
いる。本講義ではこの「オホーツク学」を“環境共生と地域ビジネス”をキーワードに紹介
する。

アルビオン銀座 24名

A

B

食の検定協会事務局長 下野郁男 ①10：00～15：10

国際食料情報学部国際農業開発
学科教授

髙橋久光
　　　　　　　　　ほか

②10：00～15：00

食の検定協会事務局長 下野郁男 ①10：00～15：25

国際食料情報学部国際農業開発
学科教授

髙橋久光
　　　　　　　　　ほか

②10：00～16：00

雪印メグミルク㈱チーズ研究所所
長

安藤信幸 13：00～16：10

同 主席研究員 芳　一尚

　　　ほか

A 4/7(火) 各13:30～15:00

B 6/2(火)

C 7/7(火)

52

園
芸
講
座

S006 屋上庭園とベランダガーデニング2015
公益財団法人都市緑化機構特殊
緑化共同研究会運営委員長

藤田　茂 5/30(土) 10:00～15:30

今では、あちこちで目にする屋上を使った庭や公園広場。そして、現在では個人のご家
庭でもベランダや屋上を利用してガーデニングを楽しむ方々が増えています。この講座で
は、ベランダや屋上でのガーデニングに必要な知識を学ぶと共に、都内の屋上を使った
ガーデンの現地見学を通して、そこに隠された知恵と技術を学びます。見学先は、新宿
伊勢丹他を予定しています。2014 年前期開講の講座とほぼ同じ内容で進めます。

世田谷キャンパス
学外

20名

ボタニカルアーティスト 佐々木啓子 新規 15名

ボタニカルアーティスト 藤田規子 継続 20名

①4/21（火）
②5/5（火）
③5/12（火）
④5/19（火）
⑤5/26（火）
⑥6/2（火）
⑦6/9（火）
⑧6/16（火）
（各全8回）

世田谷キャンパス

世田谷キャンパス

食と農の博物館

世田谷キャンパス

㈶進化生物学研究所客員研究員

各10:00～12:0054

49

50

51

NPO法人日本メディカルハーブ協会
理事・管理栄養士・ハーバリスト

世田谷キャンパス

45

47

48

53

S008

植物画は、絵画の中において、細密画というジャンルに入ります。植物の姿を植物学的
見地に立って、花弁の形、葉脈の形、茎の形など、確認しながら描くことにより、植物の
持つ造形のすばらしさを実感していただけることと思います。植物が好きで、絵を描いて
みたい方なら、どなたでも楽しみながら学んでいけることでしょう。

ハーブ（herb）とは一般に生活に役立つ香りのある植物をいい、活用分野としては園芸や
料理、ハーブ染め、クラフトつくりなど、多岐にわたります。この中で健康管理や美容を目
的に活用することをメディカルハーブ（植物療法）とよんでいます。実習を通して、身近な
15 種類のハーブの主要成分や活用方法を学びます。自分で栽培したハーブや、ドライ
ハーブを使いこなして心身の健康に役立てましょう。メディカルハーブ検定試験のポス
ターのモデル、エビちゃんこと蛯原友里さんもハーバルセラピストです。

S002

S001

S003

S004

S005

S007

C048

日本化粧品検定は化粧品についての知識のスペシャリストを育成する検定です。今回は
1 級・2 級の検定対策講座のあとに試験を実施するという1日で資格取得を目指すコース
となります。化粧品や美容の学習を通して、化粧品の中身や働きを理解し、目的にあった
化粧品の使い方ができるようになることを目指しています。2級は『美肌になりたい方』、1
級は『美容のプロを目指したい方』に向けた講座です。試験はマークシート方式で60 問・
70 分です。7 割以上で合格。合格者には合格証書を発行します。

1級

家庭でできるプロのフルーツ加工

植物画講座

食の検定・食農2級取得講座
～毎日の食事のこと、どれくらい知っていますか～

食の検定・食農3級取得講座
～毎日の食事のこと、どれくらい知っていますか～

メディカルハーブの基礎講座
～メディカルハーブ検定試験対応～

チーズ通になる

日本化粧品検定　対策講座2級・1級

テーブルガーデニングお部屋で楽しむ寄せ植え作り

3級

2級

13:00～15:00野口和子

大出英子

①4/11（土）
②4/18（土）
（全2回）

①5/16（土）
②5/23（土）
（全2回）

①6/20（土）
②6/27（土）
（全2回）

①5/9（土）
②5/30（土）
③6/6（土）
④6/13（土）
（全4回）

小西さやか 各10:00～15:00

2級

Aクラス：
①5/16（土）
②5/23（土）
Bクラス：
①6/6（土）
②6/20（土）
（各全2回）

30名
※高校生以上

13：00～16：00

身のまわりに季節の花々や緑があると、暮らしが華やぎ、気分が晴れやかになるような
気がしませんか。広々とした庭や、ベランダがなくても大丈夫。壁かけやテーブルの上で
も、季節を感じられるガーデニングが楽しめます。寄せ植えを作りながら、一緒にさまざま
な植物にまつわるお話しもしていきましょう。（写真はイメージです。実際には、その時期
の植物を使います。）

人類が作り出した食品の中で、もっとも傑作でかつ栄養的に極めて優れた食品といわれ
るチーズ、その数は世界中で1000 種類を超えます。このチーズの多様性を理解するた
めに、誕生と発展の歴史、種類と分類、基本的な製法について、ビデオ映像、簡単な実
験（ナチュラルチーズ製造・プロセスチーズ製造）、チーズの試食をまじえて学びます。

ジャム、マーマレード、フルーツソースなどのフルーツ加工品を家庭で作った経験のある
方、自分が思い描くようなものが作れましたか。また、市販品のようなジャムを作ってみた
い方も本講座を受講してください。ジャムを家庭で作ってみたい初心者の方も是非受講し
てください。ジャム作りのプロがレシピや作り方を教えるジャム作り講座です。

毎日、あたりまえのように行っている食事ですが、改めて問われると知らないことが多い
はず。食の検定は、食べるということが、自身の健康のみならず、社会や環境にまでつな
がっていることを知り、食や食材への理解を深めていただくことを目的に創設した資格試
験です。食農3級は、農作物の基礎知識がテーマ。講座は、「食の検定・食農3 級公式テ
キストブック」に沿って展開し、最終日には希望者を対象に検定試験を実施。80 点以上
の合格者には合格証を発行します。

食農2 級は、日本の食糧・農業事情や、日本・地域の農作物の知識取得等がテーマ。講
座は、「食の検定・食農2 級公式テキストブック」に沿って展開し、最終日には希望者（食
農3 級取得者のみ）を対象に検定試験を実施。70点以上の合格者には合格証を発行し
ます。
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世田谷キャンパス

同 コスメコンシェルジュインストラク
ター

宮島祐介

2級：4/25（土）
6/13（土）
1級：5/30（土）
7/18（土）

世田谷キャンパス

壽食品工業㈱開発部・課長 杉本政弘 世田谷キャンパス

生物産業学部食品香粧学科香りの
化学研究室教授

藤森　嶺

一般社団法人日本化粧品検定協
会代表理事

各25名

50名
※中学生以上

50名
※中学生以上

各50名
※中学生以上

各16名

35名
※高校生以上



テーマ 氏　名 所属・役職

旬の政治解説 島田　敏男 NHK解説委員

和食を知る　 柳原　尚之 柳原料理教室　副主宰

ーおいしいの作り方ー

茨城県産農産物のブランド化を目指した 本図　竹司 茨城県農業総合センター

新品種の育成・普及について 生物工学研究所　所長

小田急グループの歩み 須永　文雄 小田急電鉄株式会社

ー小田急グループの事業環境を踏まえた経営戦略ー CSR・広報部　課長

福島の森林は放射性ヨウ素を吸収した 林　隆久 東京農業大学

応用生物科学部　教授

木材とその利用 大林　宏也 東京農業大学

ー地球環境を保全するためにー 地域環境科学部　教授

日本の成長分野「農業」と「金融」 萩原　攻太郎 三井住友銀行

ホールセールス統括部　部長

「食・農・環境と私たちの関わり」 上岡　美保 東京農業大学

国際食料情報学部　准教授

メキシコの飲食文化について 穂坂　賢 東京農業大学

応用生物科学部　教授

美味しさの醸造学 前橋　健二 東京農業大学

応用生物科学部　准教授

※講師の都合により日程およびテーマを変更する場合がありますのであらかじめご了承ください。

平成27年度　東京農業大学公開講座一覧

　時　間：午後４時２０分～６時００分

　場　所：東京農業大学百周年記念講堂

　※入場無料・事前申込不要

　本学では、大学の研究成果を広く地域社会に開放し、さらに生涯学習の企画を広く市民に提供していくことで、豊
かな人生を創造する交流の場を設けています。
　公開講座はその一環として、大学の特別講義を開放するものです。本学の専門分野はもとより、社会、経済、政
治、文化、歴史、芸術、スポーツ等の各分野にわたり、また現代社会のキーワードである地域環境問題、都市化、国
際化、情報化、高齢化等の内容を各界で活躍中の著名人を講師に招き開催します。

7月8日

7月1日

6月24日

6月17日

開講日

4月22日

5月13日

5月20日

5月27日

6月3日

6月10日
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