
 2025 OPEN CAMPUS 学科別マナビ体感

531教室 　学 科 別 マ ナ ビ 体 感 543教室 　学 科 別 マ ナ ビ 体 感

533教室 　模 擬 講 義 12:00～12:30 ／ 14:10～14:40 544教室 　模 擬 講 義 10:40～11:10 ／ 13:30～14:00

8/2(土) 小塩 海平 教授 8/2(土) 藤森 裕美 准教授

8/3(日) 杉原 たまえ 教授 8/3(日) 吉野 馨子教授

542教室 　学 科 別 マ ナ ビ 体 感 532教室 　学 科 別 マ ナ ビ 体 感

544教室 　模 擬 講 義 12:00～12:30 ／ 14:10～14:40 533教室 　模 擬 講 義 10:40～11:10 ／ 13:30～14:00

8/2(土) 寺野 梨香 教授 8/2(土) 山内 淳 教授

8/3(日)
サフィル・ラマド

ナ 准教授
8/3(日)

リスキナ・ジュ

ウィタ 助教

・学科の特徴が分かる「学科紹介と進学相談」

・研究室の活動紹介

「環境経済研究室」：環境保全から食品ロスまで～サス

テイナブルな未来を研究する～

「食料経済研究室」：「食の現場×データでわかる 食と

経済のしくみ」～

・学科プロジェクトの活動紹介：

どこよりも実学を！～学科の実学プロジェクトのご紹介

～

「山村再生プロジェクト」：学生の力で日本の山村を活

性化！

「食品企業連携プロジェクト」：大手食品メーカーの商

品開発担当から学ぶ！

・「学生×社会 共創プロジェクトBridge（ブリッジ）」

の活動紹介

・業界で活躍する卒業生（OB・OG）トークセッション

●体感企画●●体感企画●

食料の生産から消費のプロセスを自然科学・社会科学両面から研究します。農産物の生産技術を学

ぶ農業実習、多様な農産物・食材を使う調理加工実習、食品の特性をつかむ実験、食と農の価値を

創造する素養を高める社会科学演習、これらを結びつけるフィールドワークを通し、農学のエッセ

ンスを実践的に学びます。

＜パネルディスカッション＞

11:30-12:00■アグリビジネス学科の学びとは？

―アグリビジネス学科の学びを学生から紹介―

13:00-13:30■学生も社会を変えられるの？

―アグリビジネスによる社会課題解決の取組紹介―

15:00-15:30■海外に出て、見えた選択肢とは？

―グローバルに学ぶ学生の声―

 

＜パネル展示(常設開催)＞

アグリビジネス学科の学びを紹介！！

在学生の声もお届けします。

＜相談コーナー(常設開催)＞

皆様のニーズに合わせて、進路相談・受験

相談・学生相談(授業/留学/学生生活全般)の

各ブースがあるので、ぜひお立ち寄りくだ

さい!

<研究室ツアー>

随時開催

※ご希望の方は会場のスタッフにお声がけ

ください。

アグリビジネス学科 国際食農科学科

食と地域の未来をひらく、アグリビジネスの学びを体感。 食の価値と農の未来を創造する国際食農科学科！

スギ花粉飛散防止対策の最前線

途上国農村からの学び

●進学相談会●研究室ツアー● ●研究室ツアー●

農業実習や実学プロジェクトなどの体験型学習を豊富に取り入れたカリキュラムが食料環境経済学

科の特⾧です。学科で活躍する学生スタッフから丁寧にご紹介いたします。教員による進学相談会

も実施します。学科の日々の研究・実習活動を体感できます！

国際農業開発学科

国際食料情報学部

食を通じてより良い社会を実現する「食のディレクター」を養成

食料環境経済学科

開発途上国の発展と地球規模の課題に、多様な学びと情熱で挑む。

国際農業開発学科では、人口・食料問題や貧困、環境破壊など地球規模の課題解決に挑戦していま

す。自然科学と社会科学の幅広い学びに加え、国内外での多様な農業実習を通して、世界の現場で

課題に取り組む力を身につけます。会場では、学科での学びや研究内容について、パネルや映像を

活用して詳しく紹介します。

未来を創る「AgTech」：食・農の新ビジネス最前線

＜研究室ツアー＠農大サイエンスポート＞

研究室やプロジェクトの活動の様子を見学

できるツアーを実施します。

集合場所 543教室

集合時間 11:30/12:45

所要時間 30分

＜ゼミ体験＠農大サイエンスポート＞

野々村真希准教授のゼミを体験できます！

タイトル：身近なところから食品ロス問題

をディスカッション！

集合場所 543教室

集合時間 

8/3(日)：1回目 11:30、2回目 12:45

所要時間 45分

＜海外で何を得た？ 開発学科の学生が語る“学び”のかた

ち（１５分程度）＞

海外留学や研修を経験した開発学科の学生が、自らの体

験をもとに、現地で得た気づきや学びを紹介します。未

来の自分を想像しながら、国際的な学びの面白さを、先

輩たちの経験から感じ取ってみてください。

10:30/11:30/13:30/14:30

＜パネル展示（常時開催）＞

国際農業開発学科で「なぜ学ぶのか」「何を学ぶの

か」、そして「学んだことを将来どう活かすのか」を、

パネルや映像を通してわかりやすく紹介します。

＜進学相談会（常時開催）＞

国際農業開発学科の教員が、農大への進学

や学びに関する疑問や不安にお答えしま

す。ぜひお気軽にお立ち寄りください。

 

<研究室ツアー> 学生の案内で、実際に研

究室の雰囲気や研究内容を見学できます。

集合場所 531教室

11:00/12:00/13:00/14:00/15:00

（各回 30分程度）

●体感企画● ●相談コーナー●研究室ツアー●

あしたの農山漁村を動かすのはあなたかもー「関係人口」

から考えるこれからの農山漁村の姿

アジアの農村活性化に向けた食農の教育

アグリアントレプレナーシップ

‐食の世界から変化を起こす‐
米の栄養・機能性・加工

「つくって学ぶ！わたしのMyPlate」

～今日のお昼ごはんから考える、食の選び方と行動経済学

～

・果汁の糖度と酸度を測ってみよう！

・ナスの皮が七変化⁉

 色でわかる”酸とアルカリ”のひみつ

・世界に一つだけのブレンド米を作ろう！

・「におい当てクイズ」に挑戦してみよう！

●体感企画● ●学科紹介●

紙芝居でよくわかる国際食農科学科

（各回15分程度、11:15/13:00/15:15）

語り手：五條 満義 准教授

私たちが食べるものには、農地から食卓までにはさまざまなヒト・モノ・カネ・情報が関わってい

ます。幅広く展開するアグリビジネスの領域を体験しましょう！

環境経済 食と経済

ブランディング

食品ロス国際協力

農業・農村
開発協力 SDGs

マーケティング 経営戦略 商品企画

国際農業

サステナビリティ

食農多様性 食品科学・加工

食文化 食農政策 食育・食農教育

開発途上国 食料・
環境問題

Students-In-Action


