














大学院入学試験問題用紙 

2024 年度 2 期 

科  目  名 受 験 専 攻 受 験 番 号 氏    名 

フードシステム管理学 
食品栄養学 専攻 

博士前期 課程 

  

１．食品が、加工、調理および加熱中に褐変する主なメカニズムについて説明し、その対策方法につい

て述べなさい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２．油脂の自動酸化について説明し、自動酸化した油脂の食品への悪影響について述べなさい。 

 



大学院入学試験問題用紙 

2024 年度 2 期 

科  目  名 受 験 専 攻 受 験 番 号 氏    名 

食品生化学 
食品栄養学 専攻 

博士前期 課程 

  

1. 特定保健用食品と機能性表示食品の違いについて説明せよ。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2. 骨あるいは血糖値に関する特定保健用食品に用いられている成分をそれぞれ２つ挙げるとともに、その作用メカニズムについて

説明せよ（挙げる成分は、メカニズムが同じでないものを選択せよ）。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


