●平成16年度東京農大カレッジ講座の開設状況
	大学学部

（主体となった）
	年間開設講座数
	平均受講者数（1講座）
	前期開講講座
	後期開講講座

	農学部
	12
	17
	「ヒトと動物のパートナーシップ」

「野生動物を調べてみよう」

「癒（いや）しのガーデニング」

「里山昆虫塾」

「『実践農業』果樹の栽培技術を学ぼう」

「つくる喜び　収穫の喜び（春・夏編）」

「はじめての植物組織培養」

「ガーデニング道楽」


	「癒しのガーデニング」

「つくる喜び収穫の喜び（秋・冬編）」

「人と動物とのパートナーシップ」

「博物館標本を作ろう」

	応用生物科学部
	15
	30
	「親子で挑戦！たのしい食品づくり」

「自然を「読む」」

「味噌・醤油・料理酒・甘酒を造ってみよう」

「食の文化と人類の知恵」

「香りの不思議」
	「微生物パワーの秘密を探る」
「栄養士・管理栄養士のためのリカレント講座」

「食と健康セミナー－脂肪の科学と健康－」

「食と健康セミナー－植物性乳酸菌に期待される健康機能の可能性を探る－」

「食と健康セミナー－骨の健康を守る食品機能性成分－」

「味噌・醤油・料理酒・甘酒を造ってみよう」

「親子で挑戦！たのしい食品づくり」

「あなたもできる実験講座－ＤＮＡを利用してお米の品種を判別しよう！－」

「文化酒類学入門－飲む酒を学ぶ－」

「ワイン、中国酒、ビールを学び味わう入門」

	地域環境科学部
	5
	43
	「庭園から都市のみどりの創造へ」

「水がつくる農の風景と地域文化」

「里山保全の実践ガイド講座」
	「自然の遊びと調べ実践」

「福祉農業は三方一両得？」

	国際食料情報学部
	6
	13
	「わかりやすい日本の農業と農村」

「Let’s“農”熱帯の食と農！」
	「世界の食・日本の食を考える」
「ウェブを利用したビジネスサイト構築入門」

「中高年からの英会話」

「Let's　“農”　熱帯の食と農！（秋の編）」

	生物産業学部
	2
	79
	「オホーツクで学ぶ安心・安全な食」
	「オホーツクで学ぶ機能性食品と安心･安全な食」

	教職・学術情報課程
	3
	14
	「木工の基礎－小品製作を通して木工具の使い方を実践する－　」
	「木工具の使い方－趣味や家庭工作を始める前に手工具の操作を学ぶ－」

「進化生物学ってなんだろう？」

	短期大学部

	10

	24

	「２級造園技能士養成講座」

「３級造園技能士をめざそう」

「知っ得！栄養情報」

「世界の紅茶をテイスティングしよう」

「大人のための食品づくり」


	「古典から現代－秋の花を学ぶ－」

「スポーツ空間！豊かなコミュニケーションをとり楽しく体を動かそう」

「身近な薬草にチャレンジ」

「大人のための食品づくり－まんじゅうに挑戦－」

「大人のための食品づくり －パンに挑戦－」


